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Colture oleaginose alternative come materie prime peibhiged products

Elevata adattabilita e rusticita (bassa richiesta di input chimici, acqua e resistenza malattie);
Facilmente meccanizzabili;

Elevata quantita di residui colturali;

Facile inserimento nei sistemi colturali cerealicaltegrazione con il territorio;
Bioraffineriaintegrata: molti prodotti da tutta la pianta;

Prodotti con grandi potenzialita di sviluppo;

Parziali ricadute nel settofeode feed
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ESPERIENZA MATURATA NEL CORSO DEGLI ANNI IN NUMEROSI PROGETTI DI RICERCA
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ComposizionacidicaR St £ Q2f A2 RA aSYA Ry c&len(ith Blo nel seme: 25-35%
V Contenuto proteine nel seme: 20 -25%

acido grasso Motazione Delta | concentrazione/{min-max)
acido palmitoleico 16:14A9C 0-0,5%
acido palmitico 16:0 5 —12%
acido stearico 180 1-4.5% SFAs 10
PUFAs 77
acido oleico 13:1A9¢C 10 -16%
MUFAs 13
acido vaccenico 18:1A11cC 0-2%
PUFAs / SFAs 8
acido linoleico 18:1A9C12c 45 - 65%
acido a-linolenico 18:3A9¢,12¢ 15¢ 14— 30% (MUFAs + PUFAs) / SFAs 9
acido gamma-linolenico 18:3A6c 9c 12¢ 1-6% ¥6 60
¥ 3 16
acido stearidonico 18:3A6¢,9¢,12¢,15¢ 0-2%
¥6/ ¥v3 4
acido arachico 20:0 0—-2%
acido gadoleico 2001A11c 0-1% _
Rapporto¥6/¥ 3 ot t i rlm | e
acido eicosadiencico 2002A11¢c 14c 0-0,09%
acido beenico 220 0-1%

acido lignocerico 240 0-0.1% 4



Quasi totalmente
composto da
acidi grassi, di
cui il 78% acidi
grassi
essenziali

Alto valore
nutraceutico

Il rapporto tra acido
Linoleico e
Linolenico elimina
gli effetti negativi
presenti nella
maggior parte degli

Alte percentuali di
edestina (65%) oltre
all'albumina.

oli vegetali
Rapporto
acidi grassi
polinsaturi w6
e w3: 3:1
B-sitosterolo e tocoferoli 5




CREMA VISO ANTI-ETA ALL'OLIO DI
CANAPA E COLLAGENE VEGETALE

SHAMPOO DELICATO ALL’OLIO DI CANAPA
E CALENDULA
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OLIO DA BAGNO BIMBO CON OLIO DI
CANAPA - CORPO E CAPELLI
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LATTE SUPER ABBRONZANTE CON OLIO DI

BERSAGLIERI - PASTA BIO DI GRANO DURO
E CANAPA 350G
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OLIO

Linog Linumusitatissimuni. > Omega 3, lignani, fibre solubili

» Lubrificanti, polioli,
SEM| biocarburanti
— » Biopolimeri e bioplastiche
» Resine
» Svariati usi industriali
(vernici, smaltl, linoleum,
inchiostri, saponi, vernicl
antiruggine, mastici, etc.)
PANELLO
» Alimentazione animale
» Farine residue per alimenti funzionali
» Idrolizzati proteici
» Lignani
» Ammendante/fertilizzante/antifungino
FIBRE / SHIVS
— » Bioedilizia
A= BIOMASSA » Biocompositi e packaging
/)._ LIGNOCELLULOSICA# Industria automobilistica e areonautica
= » Chemicals ad elevato valore aggiunto




ComposizionacidicadlJS NODSy tidzt £ S R S/fdbRRufo IR nel seme: 35-46%

Palmitico 16:0 4.06.0 V Contenuto proteine nel seme: 18 -25%

Stearico 18:0 2,04,0

Oleico 18:1 10,022,0

[ AYy2f SAO02 W 12,018,0

[ AYy2f SYyAO?2 56,0-71,0 > 73,0% nelle varieta aliinoleniche
Altri 0,51,0

Idrolizzati di Proteine Vegetali- HVPs

Proprieta
,‘ organolettiche

|:> Proprieta
biologiche

Idrolisi chimica o
enzimatica

: mﬂv Proprieta
funzionali

Antiossidanti,
antinfiammatori,
anti ipertensivi ' schiumogene, emulsionanti

solubilita, proprieta

Gusto Umami

Cibi funzionali, cosmetica, esaltatori di gusto



Prodotti a base di olio di lino
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